
Elite racconta di un amore secolare per il Nebbiolo 
e per la Valtellina ed è un vino voluto e pensato in 
ogni più piccolo dettaglio, luminoso e vivace senza 
essere chiassoso, di una forza elegante e semplice. Le 
sfaccettature alla base della bottiglia creano un’ana-
logia tra il gioco di riflessi che anima la superficie del 
vetro e la luce del sole che irrora di magia i vigneti. 
Il risultato finale è una bottiglia gioiello impreziosita 
da un’etichetta total black: come il nero in quadricro-
mia è l’insieme di tutti i colori, mentre nello spettro 
della luce ne è la totale assenza, allo stesso modo 
Elite - con la sobrietà del suo packaging - svela e, al 
contempo, cela la sua essenza.

Prodotto da grappoli di Nebbiolo lasciati in appassi-
mento per tre mesi - come già accade per la produ-
zione dello Sforzato - è un vino assoluto e totale nel-
la sua complessa ricchezza di sensazioni, intenso nei 
profumi che spaziano dal caramello alla castagna, 
dai fiori secchi al cacao. Al palato corposità, armonia 
e persistenza completano il quadro di un prodotto 
lussureggiante e spiccatamente territoriale.

Un grande vino per grandi occasioni, buono da bersi 
in gioventù ma indimenticabile dopo anni di affina-
mento, quando gli aromi diventano più penetranti 
e caldi e il gusto più pieno e rotondo. Da accompa-
gnare preferibilmente a secondi piatti di carne o a 
generosi taglieri di formaggi.

Elite erzählt von einer über hundertjährigen Liebe für 
den Nebbiolo und das Veltlin und ist ein Wein, der 
bis ins kleinste Detail geplant und durchdacht wurde, 
strahlend und lebhaft aber nie frech, mit einer ele-
ganten und essentiellen Kraft. Die Facetten am un-
teren Teil der Flasche bilden eine Analogie zwischen 
dem Lichtreflexspiel, das die Glasoberfläche belebt, 
und der Sonnenlicht, die die Weinberge umhüllt. Das 
Ergebnis ist eine Juwel-Flasche, die durch eine total 
black Etikette bereichert wird: wie das Schwarz beim 
Vierfarbendruck aus der Kombination aller Farben 
entsteht, während es im Lichtspektrum gar keine 
Farbe ist, so - mit seiner minimalistischen Packaging 
- enthüllt und gleichzeitig verheimlicht Elite seine 
Essenz.

Aus drei Monate lang ausgetrockneten Nebbio-
lo-Trauben hergestellt - wie bei der Sforzato Pro-
duktion - ist Elite ein absoluter und totaler Wein in 
seiner komplexen Wahrnehmungsvielfalt, intensiv 
in den Düften, die von Karamell bis zu Kastanie, von 
verwelkten Blumen bis Kakao reichen. Am Gaumen 
Körper, Harmonie und ein langer Abgang ergänzen 
das Bild eines üppigen und deutlich territorialen 
Produktes.

Ein grosser Wein für grosse Momente, der bereits 
in seiner Jugend trinkreif ist aber nach Jahren der 
Verfeinerung unvergesslich wird, wenn die Aromen 
penetranter und wärmender werden und der Gesch-
mack voller und runder. Ein idealer Essensbegleiter 
zu Fleischgerichten und reichen Käseplatten.

The Elite narrates the story of an ancient love for the 
Nebbiolo grapes and the Valtellina valley. It is a wine 
carefully tended, bright and lively without being 
cheeky, elegantly strong and simple.

The facets at the bottom of the bottle create an ana-
logy with the reflextions on the glass and the sunli-
ght shining on the vineyards with magic. The resulti 
is a jewel-bottle embellished by a total black label: 
as rich black in the four-colour-process is a sum of 
all colours, whereas in the light spectrum it is the 
absence of light, in the same way – thanks to the 
sobriety of the packaging – it reveals and, simulta-
neously, conceals its essence.

Made from Nebbiolo grapes dried for three months 
- as it happens in the making of the Sforzato wine 
- it is an “absolute” wine with its complex richness 
of sensations, intense with its notes reminding of 
caramel and chestnuts, dried flowers and cocoa. On 
the palate, its body, armony and persistancy com-
plete the pattern of a magnificient product, distinctly 
bound to the land.

A great wine for great occasions, good to be tasted in 
its youth but unforgettable after a long ageing, when 
the aromas become more intense and warm and the 
taste richer and smoother. Wine to match preferably 
with meat dishes or with a broad selection of cheese.
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100% Nebbiolo

3 months

grapes hand picked, hand sorted

24 months in new french oak demi barriques

20 years

75 cl

20-22° C

alcohol % vol.

dry estract g/l

total acidity g/l

total sugar g/l

must-to-fruit ratio %

production btls

vine training system

average age of vines

average altitude m

vine density per Ha

grape yield kg/Ha

soil

guyot

~70

650

4500

6500

sandy, silty

~16.0

~36

~5.5

<1
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